
LOCALE 



GENTILE CLIENTE, QUI DI SEGUITO TROVERÀ LA LEGENDA 

NUMERATA DI TUTTI GLI ALLERGENI PRESENTI SUI NOSTRI

PIATTI, QUINDI, TI CHIEDIAMO GENTILMENTE, DI AVVISARCI

PER QUALSIASI TIPO DI ALLERGIA E/O INTOLLERANZA TU ABBIA

IN MODO DA EVITARE OGNI CONTAMINAZIONE

CEREALI CONTENENTI GLUTINE 1

CROSTACEI 2

UOVA 3

PESCE 4

ARACHIDI 5

SOIA 6

LATTE 7

FRUTTA A GUSCIO 8

SEDANO 9

SENAPE 10

SEMI DI SESAMO 11

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 12

LUPINI 13

MOLLUSCHI 14

* PRODOTTO SURGELATO

LE PIZZE E I PIATTI DI CUCINA SENZA GLUTINE E/O LATTOSIO

VANNO SPECIFICATI AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE

ALTRIMENTI NON SARÀ GARANTITA LA NON CONTAMINAZIONE

COPERTO € 2,50



MINIMO 2 PERSONE

LA PIZZA NON STOP È UN MODO PER TRASCORRERE

UNA PIACEVOLE SERATA IN COMPAGNIA, ASSAGGIANDO

TANTI TIPI DI PIZZE SFIZIOSE ED ORIGINALI,

SALATE E DOLCI, CON ABBINAMENTI PARTICOLARI.

COME FUNZIONA:

VENGONO SERVITE LE PIZZE, UNA ALLA VOLTA, 

CON GUSTI A SCELTA DEL PIZZAIOLO, GIÀ 

TAGLIATE A SPICCHI IN BASE AL NUMERO DI PERSONE,

FINO  AD UN MASSIMO DI 2 PIZZE A PERSONA

COMPRESE LE PIZZE DOLCI.

UNA VOLTA PASSATI ALLE DOLCI ( 4 GUSTI )

NON SI PUÒ TORNARE INDIETRO

ALLA PRIMA FETTA AVANZATA IL GIRO SI FERMA

LA NON STOP È ADATTA A TRASCORRERE UNA SERATA

IN COMPAGNIA, IN QUANTO SI PUÒ ARRIVARE

A CIRCA MEZZ'ORA PRIMA CHE VENGA SERVITA

LA PRIMA PIZZA, E MINIMO UN ORA E MEZZA

PRIMA DI FINIRE IL GIRO.

È ESCLUSA IL SABATO, DOMENICA, FESTIVI E PREFESTIVI

SI PUÒ INIZIARE FINO ALLE ORE 22.00

€ 13,00 p.p. ESCLUSO COPERTO E BEVANDE

PIZZA
NON STOP



 Piadina (pasta della pizza cotta) 1 € 3,50

 Olio – Rosmarino

 Marinara 1 € 4,50

 Pomodoro – origano – olio – aglio

 Margherita 1-7 € 5,50

 Pomodoro – mozzarella

 Capricciosa 1-7   € 8,00

 Pomodoro – mozzarella - prosciutto cotto – funghi –carciofi 

 4 Stagioni 1-7   € 8,00

 Pom. – mozz. – prosciutto cotto – funghi – carciofi - salamino

 Patatosa 1-3-7 € 7,50

 Pomodoro – mozzarella – patate fritte*

 Romana 1-7-4 € 7,50

 Pomodoro – mozzarella – acciughe – capperi

 Siciliana 1-7 € 7,00

 Pom. – mozz. – peperoncino – olive nere – peperoni al forno

 Tonno e Cipolla 1-4-7 € 8,00

 Pomodoro – mozzarella – tonno – cipolla

 Stracchino e Rucola 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – stracchino - rucola

 Stracchino e Rosmarino 1-7 € 7,50

 Pomodoro – mozzarella – stracchino – rosmarino

 4 Formaggi 1-7 € 8,50

 Pom. – mozz. – asiago – stracchino – gorgonzola

 Asparagi 1-7 € 7,50

 Pomodoro – mozzarella – asparagi – grana

 Wurstel 1-7 € 6,50

 Pomodoro – mozzarella – wurstel

 Salamino 1-7 € 6,50

 Pomodoro – mozzarella – salamino

 San Marzano 1-7 € 7,00

 Pomodoro – mozzarella – pomodori freschi

 Bufala 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella di bufala (in cottura)

 Grigliata 1-7 € 9,00

 Pomodoro – mozzarella – melanzane grigliate – zucchine grigliate - peperoni e cipolla al forno   

 Veneta 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozz. – asiago - sopressa

PIZZE



 Verdure 1-7 € 8,00

 Pomodoro – mozzarella – verdure miste fresche (capuccio,radicchio,carote)a fine cottura

 Contadina 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella - melanzane grigliate –zucchine grigliate – funghi

 Mascarpone e Speck 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – mascarpone – speck

 Mascarpone e crudo 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – mascarpone – crudo

 Misto bosco 1-7   € 9,00

 Pomodoro – mozzarella – funghi misto bosco 

 Briè e Finferli 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – briè – finferli

 Bresaola 1-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella- bresaola – rucola – grana a scaglie

 Trevigiana 1-7 € 9,00

 Pomodoro – mozzarella – radicchio – pancetta stufata

 Porcellina 1-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella – salsiccia – salamino - porchetta

 Pasticciata 1-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella – stracchino – rosmarino – patate al forno* – salsiccia

 Frutti di mare 1-2-7-12-14 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella –frutti di mare*

 Rustica 1-7 € 10,00

 Pomodoro – mozzarella –salsiccia – gorgonzola – cipolla – pancetta arrotolata (a fine cottura)

 Zucchine pastellate (NO SENZA GLUTINE)1-3-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – zucchine pastellate fritte* 

 Tonno e piselli 1-4-7 € 8,00

 Pomodoro – mozzarella – tonno - piselli

 Kaori 1-7 € 8,00

 Pomodoro – mozzarella – philadelphia - pomodorini

 Primavera 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – verdure miste fresche in cottura (capuccio,radicchio,carote) - asiago

 Bassanina 1-3-7 € 9,00

 Pomodoro – mozzarella– asparagi – uovo all' occhio di bue - grana

 Sfizioza 1-7 € 9,00

 Pomodoro – mozzarella –funghi- asiago - porchetta

 Estate 1-2-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella – gamberetti *–pomodorini - porro spadellato

 Mediterranea 1-7 € 10,00

 Pomodoro – mozzarella di bufala in cottura – 

 pomodorini - rucola

 Parmigiana 1-7 € 8,50

 Pomodoro – mozzarella – melanzane –grana - origano



 Calzone 1-7 € 10,00

 Pomodoro – mozzarella – ricotta – speck – funghi – olio all'aglio

 Cinghiale (NO SENZA GLUTINE)1-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella – pecorino romano – provola  affumicata - salame di cinghiale

 Solare 1-7   € 10,00

 Pomodoro – mozzarella – prosciutto cotto – asparagi – carciofi – provola affumicata

 La Zangola (senza salsa di pomodoro) 1-7 € 9,50

 Ricotta – mozzarella – pomodorini – cipolla – radicchio rosso e carote crudi – asiago stagionato 

 Porro e salsiccia 1-7 € 9,50

 Pomodoro – mozzarella – porro spadellato – salsiccia – ricotta salata di  pecora (a fine cottura)

 Burrata e Crudo 1-7   € 12,00

 Pomodoro e a fine cottura burrata e crudo di parma 20 mesi

 Cornola 1-7-10 € 10,00

 Mozzarella – caprino – radicchio rosso – speck croccante - mostarda di Corniole De.Co

 Campo dè fiori ( ingredienti tutti a fine cottura) 1-7 € 10,00

 Pasta pizza – rucola – pomodorini – mozzarella di bufala

 Normali :                                                                                                   

 (funghi, carciofi ,pr. cotto ,cipolla ,ecc ).                                                                                            
da

€ 1,00

                                                                                                                                                                     
a

€ 1,50

 Speciali : € 2,00

 (pr.crudo , spek, pancetta, frutti di mare, pat. fritte)

 Aggiunta di mozzarella :  € 1,00

 Aggiunta di bufala : € 2,00

 Solo bufala : € 1,50

 Mozzarella Senza Lattosio : € 1,00

 Chicca di Riso (variante vegana della mozzarella e senza lattosio) : € 2,00

 Doppio impasto 1 :                                                                                    € 2,00

 Pizza battuta 1 : € 1,50

 Impasto Integrale 1 : € 1,00

 Impasto Canapa 1 : € 1,00

 Impasto Kamut 1 : € 1,50

 Impasto Senza Glutine : € 2,00

LE PIZZE BABY NON SUBISCONO VARIAZIONE DI PREZZO

AGGIUNTE

LE SPECIALI



 Antipasto all'Italiana   7 € 7,00

 prosciutto crudo di parma 20 mesi, sopressa,

 speck , asiago dolce dop

 Bresaola con rucola e grana    7 € 7,00

 Gamberetti* in salsa rosa o al limone    2-3-4-7-9-10 € 6,50

 Olive all' ascolana* (senza glutine su richiesta) 1-3-7 € 5,50

Misto fritto ( olive ascolane, galapegnos, patate, zucchine past. Anelli di cipolla anelli di 
peperoni)

€ 10,00

 Bigoli alla carbonara (pancetta, uovo, pepe, grana) 1-3-7 € 8,50

 Bigoli all'anatra  1-3-7-12 € 8,50

 Gargati con pasta di salame 1-3-7-12 € 8,50

 Gnocchi con la Fioretta saltati con burro, salvia, grana e a scelta con o senza pancetta 1-3-7     € 8,50

Gnocchi con la Fioretta al  sugo d'anatra 1-3-7-12 € 9,00

Gnocchi con la Fioretta ai funghi misto bosco  1-3-7 € 9,00

 Spaghetti aglio olio e peperoncino 1-3 € 7,50

Penne all'Arrabbiata (pomodoro,panna,pamcetta,peperoncino,origano) € 8,50

 Tutti i tipi di pasta possono essere anche al Ragù o al Pomodoro

ANTIPASTI

CUCINA

PRIMI



 Tagliata di Black Angus alla griglia € 16,00

 a scelta con pepe o rosmarino o rucola

 Braciola di maiale alla griglia € 9,50

 

 Braciola di vitello alla griglia (cottura rosa) € 16,00

 Bistecca di roastbeef alla griglia € 10,00

 Salsiccia alla griglia con polenta o  con patate fritte 1-3-7 € 10,00

 Petto di pollo alla griglia € 9,00

 Wurstel alla griglia con patatine fritte*  (2 wurstel) 1-3-7 € 9,50

 Bresaola rucola e grana 7 € 11,00

Cotoletta  di maiale alla milanese con Patate fritte 1-3-7 € 12,00

 Frittura mista *  1-2-4-12-14 € 16,00

Anelli di Calamari fritti *  1-2-4-12-14 € 15,00

Su prenotazione la Frittura si può avere anche SENZA GLUTINE

Si prega di specificare sempre i piatti SENZA GLUTINE  anche se naturalmente privi

SECONDI

PESCE



 Patate fritte* 1-3-7 € 4,00

 Insalata mista (insalata verde, radicchio rosso, carote, pomodoro) € 4,00

 Contorno misto verdura cotta*, funghi, e contorni di giornata da chiedere al cameriere € 4,00

 Tonno e mozzarella 4-7 € 10,00

 insalata, radicchio rosso, capuccio, carote, peperoni, tonno, mozzarella

 

 Veggie  8 € 9,00

 insalata , radicchio rosso, finocchio,capuccio, carote, olive verdi, noci

 Gamberetti  2 € 10,00

 insalata, radicchio rosso, rucola, carote, pomodoro, zucchine grigliate, gamberetti*       

Si prega di specificare sempre i piatti SENZA GLUTINE  anche se naturalmente privi

TUTTI I SECONDI E ANTIPASTI POSSONO ESSERE SENZA GLUTINE E/O LATTOSIO

PER I PRIMI CHIEDERE I TIPI DI PASTA DISPONIBILI ALLO STAFF

CONTORNI

INSALATONE



 Bibite in lattina                                                                                                                                 cl 0,33 € 3,00

 Sprite , Lemonsoda , Chinotto , Acqua brillante , 

 The limone , The pesca

 Bibite in vetro                                                                                                                                   cl 0,33 € 3,00

 Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta

 Pepsi alla spina                                                                                                                     piccola 0,30 € 3,00

                                                                                                      media 0,40 € 4,50

                                                                                                     caraffa 1 lt € 9,00

 Aranciata (SPUMADOR)                                                                                                        piccola 0,30 € 3,00

                                                                                                      media 0,40 € 4,50

                                                                                                     bottiglia 0,97 € 9,00

 Acqua minerale Recoaro                                                                                                 bicchiere 0,30 € 1,50

 (Naturale o Frizzante)                                                                                                           bottiglia 0,50 € 2,00

                                                                                  bottiglia 0,75 € 3,50

 Succhi di frutta                                                                                                                      bottiglia 0,20 € 3,00

 (pesca , pera , ace)

BIBITE
ANALCOLICHE



    Bianco Glera frizzante, Rabosello, Merlot Veneto                                                                 calice € 1,50

1/4 € 3,00

1/2 € 5,00

1 lt € 9,00

- VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT                                                                calice € 3,50

 MALIBRÀN SUSEGANA – TREVISO                                                                                                bottiglia € 21,00

- MASIERI (GARGANEGA) 2018                                                                                                       calice € 3,00

 ANGIOLINO MAULE GAMBELLARA –                                                                                          bottiglia € 20,00

-GRANSELVA ( GARGANEGA- CHARDONAY- DURELLA) 2020                                                     calice € 3,50

 SAURO MAULE – VAL LIONA -VICENZA                                                                                      bottiglia € 22,00

-CA LOMBARDA ( MERLOT- TAI ROSSO) 2019                                                                                calice € 3,50

 SAURO MAULE – VAL LIONA -VICENZA                                                                                      bottiglia € 20,00

- ROSSO SAN VITO ( CABERNET SOUVIGNON E MERLOT)                                                              calice € 2,50

FATTORIA MASSIGNANI – BRENDOLA                                                                                            bottiglia € 15,00

          - FIORI D'ARANCIO COLLI EUGANEI -                                                                                          calice € 3,00

SAN NAZZARIO                                                                                                                               bottiglia € 16,00

VINI

BOLLICINE

BIANCHI

ROSSI

ALLA SPINA

AL CALICE

PER ALTRI VINI in bottiglia RICHIEDERE LA CARTA DEI VINI

DOLCI



 DAB BIONDA  5%                                                                                                                PICCOLA  0,20 € 3,00

 PROVENIENZA: DORTMUNDER - GERMANIA                                                                           MEDIA0,40 € 5,50

 E' UNA LAGER  CHIARA CON NOTE FLOREALI  E UNA                                CARAFFA O BOCCALE 1 LT € 11,00

 BUONA PERSISTENZA AMAROGNOLA

  DAB HOPPY LAGER      5%                                                                                                         LT     0,30 € 4,00

 PROVENIENZA:  DORTMUNDER - GERMANIA                                                                       

 E' UNA BIRRA LAGHER  CRUDA NON FILTRATA                                             CARAFFA O BOCCALE 1 L € 12,50

        GUSTO ASCIUTTO CON NOTEVOLE PERSISTENZA DI LUPPOLO

NOTE AGRUMATE E FLOREALI CON SENTORI DI POMPELMO ROSA

 E FRUTTA ESOTICA

FRANZISKANER WEISSBIER        5%                                                                                         PICCOLA0,30 € 4,00

 PROVENIENZA: CUNEO – ITALIA                                                                                               MEDIA 0,50 € 6,00

 E' UNA BIRRA  DI FRUMENTO, DAL COLORE BIONDO E                               CARAFFA O BOCCALE 1 LT € 11,50

DALLA RICCA SCHIUMA BIANCA.

I SENTORI AL NASO E AL PALATO SONO CARATTERIZZATI

DA NOTE DI MALTO,LIEVITO,GRANO ESFUMATURE PEPATE

 BEN IN EQUILIBRIOCON LE NOTE FRUTTATE ( BANANA E AGRUMI)

ST.IDESBALD ROUSSE     7,0%                                                                                                          LT   0,30 € 5,00

 PROVENIENZA: – BELGIO                                                                                                          

ROSSA D'ABBAZIA BELGA -STILE AMBER ALE                                                CARAFFA O BOCCALE 1 LT € 13,00

DALLE NOTE DOLCI E FRUTTATE CON SENTORI DI CARAMELLO

E SPEZIE COME IL PEPE MA DAL FINALE MOLTO EQUILIBRATO.

BIRRE
ALLA SPINA



 -WAYAN – BALADIN 5,0% vol                                                                                                               0,33 € 6,00

 Cuneo - IT                                                                            

 Birra saison floreale e agumata con toni speziati

 -ISAAC – BALADIN 5,0% vol                                                                                                                  0,33 € 6,00

 Cuneo - IT                                                                                                                                             

 Birra bionda, dai sentori di agrumi e spezie. Fresca e beverina 

 -LEÖN – BALADIN 9,0% vol                                                                                                                    0,33 € 6,00

 Cuneo - IT                                                                                                                                               

 Birra dal colore curo. Profumi speziati di Natale.

 In bocca ricorda il cioccolato, la frutta secca e il toffee.

 -NAZIONALE GF – BALADIN 6,5% vol                                                                                                     0,33 € 6,00

 Cuneo - IT      

 Birra Bianca, aroma di cereale e luppolo, in bocca leggermente 

 dolce, agrumata e speziata con note amare

- MONGOZO -4,8 % vol                                                                                                                          0,33 € 5,00

Belgio
Birra bianca di frumento con note erbacee e fruttate /sentori di coriandolo

E buccia d'arancia

- AMBAR – 5,2 % vol                                                                                                                               0,33 € 5,00

Spagna     birra bionda

-DAURA – DAMM 5,4% vol                                                                                                                      0,33 € 6,00

 Barcellona - ES

 Birra Bionda, con un aroma di lieviti, erbe mediterranee e aromatiche. 

- DAURA MARZEN – DAMM 7,2 % vol                                                                                                   0,33 € 6,00

Barcellona - Es

Birra doppio malto ambrata

BIRRE IN BOTTIGLIA

BIRRE GLUTEN FREE



  su richiesta tutti i dolci possono essere senza glutine

  su richiesta senza lattosio 

 Tiramisù 1-3-7 € 5,00

 Panna cotta ai frutti di bosco o cioccolato o caramello1-3-7 € 5,00

 Crema Catalana1-3-7 € 5,00

 Cheese cake alla confettura di fragole 3-7 € 5,50

 Torta di mele 3 € 5,00

 Torta al cacao e pere € 5,00

 Meringata ai frutti di bosco o cioccolato o caramello 3-7 € 5,50

 Tortino al cioccolato con cuore caldo ( c.a 15 min di cottura) 3 € 6,00

 Dolce alle Corniole De.Co. 1-3-7 € 6,00

 meringa ripiena di confettura di corniole, gelato al fior di latte, sciroppo di corniole

FATTI IN CASA

DESSERT



 Sorbetto al limone da bere (gelato al limone e vodka o analcolico)1-3-7-8 € 3,00

 Crema al caffè1-3-7-8 € 3,00

 Sorbetto al cucchiaio (cedro e menta, mandarino, frutto della passione, € 3,50

                                        pere e calvados, mango e rhum, arancia e campari)

 Gelato al fior di latte con frutti di bosco caldi1-3-7-8 € 5,00

 Tartufo bianco o nero 1-3-7-8 € 4,00

 Gelati sciolti a pallina (no senza glutine)1-3-7-8 € 1,50

 (limone, fragola, fior di latte, nocciola, cioccolato, stracciatella)

panna montata      + € 0,50

affogato al caffè    + € 1,00

affogato al liquore  + € 2,00

 Nocciolata e pere1-7-8 € 9,00

 Crema alla confettura di fichi e arance1-7 € 9,00

 Crema alle fragole e frutti di bosco1-7 € 9,00

 Quarta pizza in base alla stagione, da chiedere allo staff € 9,00

GELATI, SORBETTI, SEMIFREDDI

PIZZE DOLCI



 Caffè espresso € 1,50

 Caffè decaffeinato € 1,50

 Caffè corretto € 1,80

 Macchiatone € 1,80

 Cappuccino € 2,00

 Caffè d'orzo € 1,60

 Infusi € 3,00

 Amari classici € 3,00

 Liquori classici € 3,00

 Grappe classiche € 3,00

 Distillati dal carrello                                                                                                                               da € 6,00

 Rhum, Whiskey, Armagnac, Brandy, Grappe                                                                                        a € 15,00
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	Piadina (pasta della pizza cotta) 1
	Marinara 1
	Margherita 1-7
	Capricciosa 1-7
	4 Stagioni 1-7
	Patatosa 1-3-7
	Romana 1-7-4
	Siciliana 1-7
	Tonno e Cipolla 1-4-7
	Stracchino e Rucola 1-7
	Stracchino e Rosmarino 1-7
	4 Formaggi 1-7
	Asparagi 1-7
	Wurstel 1-7
	Salamino 1-7
	San Marzano 1-7
	Bufala 1-7
	Grigliata 1-7
	Veneta 1-7
	Verdure 1-7
	Contadina 1-7
	Mascarpone e Speck 1-7
	Mascarpone e crudo 1-7
	Misto bosco 1-7
	Briè e Finferli 1-7
	Bresaola 1-7
	Trevigiana 1-7
	Porcellina 1-7
	Frutti di mare 1-2-7-12-14
	Rustica 1-7
	Zucchine pastellate (NO SENZA GLUTINE)1-3-7
	Tonno e piselli 1-4-7
	Kaori 1-7
	Primavera 1-7
	Bassanina 1-3-7
	Sfizioza 1-7
	Estate 1-2-7
	Mediterranea 1-7
	Parmigiana 1-7
	Calzone 1-7
	Cinghiale (NO SENZA GLUTINE)1-7
	Solare 1-7
	La Zangola (senza salsa di pomodoro) 1-7
	Porro e salsiccia 1-7
	Burrata e Crudo 1-7
	Cornola 1-7-10
	Campo dè fiori ( ingredienti tutti a fine cottura) 1-7
	Antipasto all'Italiana   7
	€ 7,00
	prosciutto crudo di parma 20 mesi, sopressa,
	speck , asiago dolce dop
	Bresaola con rucola e grana 7
	€ 7,00
	Gamberetti* in salsa rosa o al limone 2-3-4-7-9-10
	€ 6,50
	Olive all' ascolana* (senza glutine su richiesta) 1-3-7
	€ 5,50
	Misto fritto ( olive ascolane, galapegnos, patate, zucchine past. Anelli di cipolla anelli di peperoni)
	€ 10,00
	Bigoli alla carbonara (pancetta, uovo, pepe, grana) 1-3-7
	€ 8,50
	Bigoli all'anatra  1-3-7-12
	€ 8,50
	Gargati con pasta di salame 1-3-7-12
	€ 8,50
	Gnocchi con la Fioretta saltati con burro, salvia, grana e a scelta con o senza pancetta 1-3-7
	€ 8,50
	Gnocchi con la Fioretta al sugo d'anatra 1-3-7-12

	€ 9,00
	Gnocchi con la Fioretta ai funghi misto bosco 1-3-7

	€ 9,00
	Spaghetti aglio olio e peperoncino 1-3
	€ 7,50
	Penne all'Arrabbiata (pomodoro,panna,pamcetta,peperoncino,origano)
	€ 8,50
	Tutti i tipi di pasta possono essere anche al Ragù o al Pomodoro
	Tagliata di Black Angus alla griglia
	€ 16,00
	a scelta con pepe o rosmarino o rucola
	Braciola di maiale alla griglia
	€ 9,50
	
	Braciola di vitello alla griglia (cottura rosa)
	€ 16,00
	Bistecca di roastbeef alla griglia
	€ 10,00
	Salsiccia alla griglia con polenta o con patate fritte 1-3-7
	€ 10,00
	Petto di pollo alla griglia
	€ 9,00
	Wurstel alla griglia con patatine fritte* (2 wurstel) 1-3-7
	€ 9,50
	Bresaola rucola e grana 7
	€ 11,00
	Cotoletta di maiale alla milanese con Patate fritte 1-3-7
	€ 12,00
	Frittura mista * 1-2-4-12-14
	€ 16,00
	Anelli di Calamari fritti * 1-2-4-12-14
	€ 15,00
	Su prenotazione la Frittura si può avere anche SENZA GLUTINE
	Si prega di specificare sempre i piatti SENZA GLUTINE anche se naturalmente privi
	Patate fritte* 1-3-7
	€ 4,00
	Insalata mista (insalata verde, radicchio rosso, carote, pomodoro)
	€ 4,00
	Contorno misto verdura cotta*, funghi, e contorni di giornata da chiedere al cameriere
	€ 4,00
	Tonno e mozzarella 4-7
	€ 10,00
	insalata, radicchio rosso, capuccio, carote, peperoni, tonno, mozzarella
	
	Veggie 8
	€ 9,00
	insalata , radicchio rosso, finocchio,capuccio, carote, olive verdi, noci
	Gamberetti 2
	€ 10,00
	insalata, radicchio rosso, rucola, carote, pomodoro, zucchine grigliate, gamberetti*
	
	Si prega di specificare sempre i piatti SENZA GLUTINE anche se naturalmente privi
	TUTTI I SECONDI E ANTIPASTI POSSONO ESSERE SENZA GLUTINE E/O LATTOSIO
	PER I PRIMI CHIEDERE I TIPI DI PASTA DISPONIBILI ALLO STAFF
	€ 3,50
	€ 21,00
	€ 3,00
	€ 20,00
	€ 3,50
	€ 22,00
	€ 3,50
	€ 20,00
	€ 5,00
	€ 5,00
	€ 5,00
	€ 5,50
	€ 5,00
	€ 5,00
	€ 5,50
	€ 6,00
	€ 6,00
	€ 3,00
	€ 5,00
	€ 4,00


